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1Vision, Mission, Principes et
Valeurs

Le futur du mouvement biodynamique, inspiré par les représentants du monde agricole, de la
transformation, du commerce et de la science, ainsi que les consommateurs, est caractérisé
par une ouverture a la fois intérieure et extérieure. Ce mouvement aspire a se connecter a

déautres, et ° sbébengager dans des dialogues ouv
consi d®r ® comme essenti el pour | e d®veloppement
cul ture bi odynami que. Ce d®v el opp e mMmssactatione st fe
I nternationale pour | &dAgriculture Biodynamique |

Demeter International ainsi que les associations nationales a travers le monde.

Dans ce cadr e, l e mouvement pui se Isboann tihnrsoppi orsactpi h
de Rudol f Steiner. Cela inclut |l e Cours aux Agri
d®vel oppement personnel et soci ®t al sain, tran

| 6i nf or mati on.

Le titre « Agri-Culture » pour le futur, met t ant en exergue | e mot ¢ Cul
sbagit pas seul ement de cultiver |l a terre, de tr
qualit®, mai s du d®vel oppement de |1 dhumain et d
termedefagconplus | arge qubdéauparavant, et nous devrons

| 6avenir

De ce fait, nous développerons continuellement notre mission, notre vision et nos principes
avec toutes les parties concernées et intéressées.

Il doit aussi étre souli g n ® g ucelturk éstvger comme une fondation essentielle pour le

d®vel oppement autant au niveau individuel gue s
l a mesure 0% elle fournit des r®ponses aux do®&fi s
culturels, sociaux ou écologiques.

Nous exprimons notre Vvision, notre mission et n o
développement holistique durable, ainsi que dans une cinquiéme sphére cosmique et

spirituelle. Cela a pour but de contribuer a une meilleure compréhension structurelle, et a

une meill eure vue doensembl e, sans contredire |
dimensions sont intégrées les unes aux autres et se renforcent mutuellement.
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1.1 Vision

Impact cosmique et spirituel,
évolution de la Terre et de ’Humanité

Ou voulons-nous aller ?

Nous voulons une agriculture qui...

éencourage | 6humanit ®
la responsabilité du développement
holistique de la Terre (écologie),

éincite et per mette 8
d®pl oyer l eur potent.i
développer leur pleine conscience
(développement humain),

éprodui se des aliments sains et des produits agr
| 6©me et | 6esprit (cr®ation de valeur ®conomique
éencourage | es hommes ° vivre et 7 travailler e

et la tolérance (relations sociales),

é®treigne | e monde mat®ri el et spirituel, et p
forces et substances cosmiques et terrestres, et de les intégrer (impact cosmique et
spirituel).
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1.2 Mission

Que faisons-nous ?

Pour réaliser cette vision, nous voulons :
Ecologie

A Créer un sol vivant et une fertilité
durable.

A Créer un contexte vivant dans lequel
les humains, les plantes et les animaux
peuvent prospérer et se développer.

AAmM®l i orer | 6®vol ut i

animaux domestiques et
cultivées.

des plantes

Développement humain

A Trouver des solutions sociales et
techniques innovantes aux défis auxquels
nous faisons face, et développer une
nouvelle compréhension de la nutrition et
de la qualité alimentaire, avec une
méthodologie adéquate pour évaluer cette
derniére.

A Dialoguer avec les mouvements de
culture traditionnelle, biologique, spirituelle
et alternative, a
repr®sentants de
conventionnelle.

A Eduquer les consommateurs et les
rendre conscients de leur responsabilité.

A Permettre aux paysans, aux
transformateurs et aux négociants de
prat i q uclture duuaug r i

Cahier des charges Demeter i édition mars 2020

A Continuer a développer notre
vision, mission et principes avec toutes les
parties intéresseées.

Création de valeur économique

A Utiliser les ressources avec soin durant
les processus de production et de
consommation.

A Développer une approche coopérative
tout au long de la chaine de production et
créer des partenariats avec le support des
sociétés et des groupes de citoyens.

A Utiliser la technologie de facgon
consciente et dédiée a servir nos objectifs.

A Aider les producteurs de notre
mouvement sbadapt

Broissdnt® A rhafcHé® et eftubager les

consommateurs a comprendre

er h L

| 6i mport anc eiodrégiomale etpr od u c |

saisonniere.
Relations sociales

A Encourager les communautés a
poursuivre et
dans leur contexte spécifique.

A Mener une campagne active pour créer
les conditions nécessaires a un
développement durable et holistique.

A Formuler des directives et des normes

ut a@ut inclugng gdgsy aleurs pogiales et

dqvedoppgry desc moyans, @pRropriés pour
| es ®valuer , afin
marque est protégée et reste digne de
confiance.

Impact cosmique et spirituel

A Développer les capacités
spirituelles et aspirer a la connaissance.

10
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1.3 Principes

Comment travaillons-nous ?

Ecologie

A Gr oce ) | 6®l evage
(particulierement les bovins avec leur
cornes), une rotation cultural diversifiée, le
compostage contr6lé de fumier et
 Gutilisation des
biodynamiques, nous vitalisons le sol et
augmentons sa fertilité.

A A travers le monde, les
sbadaptent au
former un organisme individuel. Celui-Ci
est intrinséquement viable, car il créé des
espaces de vie/des habitats sociaux et
culturels diversifiés pour le développement
futur des plantes, des animaux et des
humains.

fermes

APar |l 6usage des
bi odynami ques et
nous créons les conditions pour une
alimentation de caractére, saine, douce et
bénéfique. Nous traitons les animaux
comme nos semblables et soutenons leur

développement inhérent.
Développement humain

A Nous adoptons une approche
interdisciplinaire et pragmatique de la
recherche, pour développer
continuellement et améliorer les méthodes
biodynamiques, la qualité alimentaire et

| 6activit® ®conomi que

A Nous soutenons les dialogues
enrichissants et ouverts, basés sur le

Cahier des charges Demeter i édition mars 2020
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do®l

respect mutuel. Nous offrons une
transparence totale en ce qui concerne
| 6 or i groduotign, laltransformation et
la conformité des produits, pour renforcer
la responsabilité et le libre choix des
consommateurs. Nous voulons également
développer continuellement la méthode de
comptabilité des « codlts réels » qui prend
en compte tous les colts extérieurs de la
production alimentaire et les rend
Bofhpréhéndibies.n ant s

A Nous fournissons a nos paysans les
connaissances et les compétences
néces&a}ir% QU ameliorer,la qualite de
leur travail, tout en restant compétitif.
Nous les accompagnons pour créer une
culture dbéentreprise
| humai n, son besoin
iendi Podaeal
force doéinnovation.

A La communauté Demeter rend possible
le contact et le processus de décision
dans les associations Demeter tout au
long de la chaine de valeur, du producteur
au consommateur, a travers une
am®BratibrP €bktifue des méthodes de
favad 6t fes sthubtirds 8etgbudedh8nce.

Création de valeur économique

A Nous aspirons a utiliser les ressources,
dans la production et la consommation, de
maniére attentive, durable et innovante.
Nous voulons créer une économie
cycligue qui utilise des ressources
renouvelables et préserve la qualité des
produits, tout en révélant les forces
formatrices, le caractére sain et savoureux
des produits.

f\s'\@l@ £qopgrons @vec les organisations

écologiques, la société civile et les
sociétés de différentes industries qui
partagent nos objectifs pour un meilleur

11
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futur, en harmonie avec les chaines de
valeur régionales et le commerce
international. Nous leurs offrons des prix
justes pour leurs biens. En cas de
compétition entre les membres, ils évitent
les relations adverses et indécentes.

A Toutes les activités devraient étre faitesA

sans nuire ou interférer de facon
disproportionnée avec les organismes
Vi vant s. L6®cosyst
la plus haute valeur.

A Nous communiquons avec
transparence, et fournissons aux paysans
et aux consommateurs une information
claire a propos du marché et du contexte
de production.

Relations sociales

A Nous sommes conscients de la
diversité des cultures locales, des
conditions climatiques et géographiques
parmi les pays membres. Nous sommes
ouverts
transparente des meilleures pratiques.

Cahier des charges Demeter i édition mars 2020

A Nous revendiquons une structure de
prix basée sur des valeurs reflétant le codt
réel de production, incluant les codlts
sociaux et écologiques. Nous portons
activement notre mission et nos valeurs
dans le discours public.

Nous posons des conditions pour une
interaction juste et respectueuse entre
tous les membres de la chaine de valeur,
@t igaraatissons & méthbde rbiadyramiqué
dans la transformation de matiére
premiére et le commerce de la marque «
Demeter ».

Impact cosmique et spirituel

A Nous sommes réceptifs et conscients
des capacités spirituelles individuelles.
Nous sommes vigilants et sensibles a
notre environnement et a la vie
émotionnelle de ceux qui nous entourent.
De ce fait, nous aspirons a la perception et

| 6 ®veil

| 6adaptation cibl ®e et

12



1.4 Valeurs

Ecologie Durabilité Respect Responsabilité
Develgppement Liberté Ouvertur e |Intérét
Humain
Création de Valeur o ) )
_ Solidarité Empathie Collaboration
Economique
Rapports Sociaux Egalité Sens de la Justice Equité
Impgct Cosmique et Holisme Quéte Spirituelle Connexion avec le
Spirituel contexte global
13
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2 Exigences fondamentales

2.1 Garantie de la qualité pour les entreprises de
transformation et de distribution

Il est de la responsabilité solidaire de toutes les parties contractantes de garantir la qualité

des produits Demeter en utilisant des méthodes hautement opérationnelles et des mesures

et proc®d®s bien r®f| ®chi s. Souvent, l es r gl em
|l a mise en place dbéun plan de gestion pour assu
(ex : contrdle qualité, HACCP).

Il est recommandé de former régulierement le personnel pour garantir de bonnes pratiques
de production et |1 d6int®resser aux sp®cificit®s d

2.1.1 Protocole de séparation

Si une entreprise produit ou manipule simultanément des produits Demeter et des produits
conventionnels et/ou biologiques, un protocole de séparation des produits et de nettoyage
approprié des machines doit étre approuvé par Demeter France. Le protocole doit faire en
sorte que toute contamination de produits Demeter soit évitée, que ce soit a la réception des

mati res premi res, au cours de |l a transformati
intégrer le nettoyage des équipements et contenants, des stratégies pour éviter le mélange
de produits Demeter avec des produits noncer t i f i ®s , et soOint®resser

contamination potentielle. De maniére générale, la fabrication ou la manipulation de produits
Demeter doivent précéder celle de produits biologiques, qui doit précéder celle de produits
conventionnels.

Le personnel impliqué a toute étape du processus doit étre entierement informé du protocole
de séparation.

14
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Un responsable qualité, responsable de la bonne exécution du protocole, doit étre nommé.

2.1.2 Stockage

Lébentreprise doit s 6 or g a nange evec dése matieesd pramieresor t e Q|
conventionnelles ou biologiques, avec des auxi.l
produits finis de qualités différentes soit impossible. Des aires de stockage séparées et

clairement identifiées sont nécessaires pour toutes les matiéres premieres, pour les produits

partiellement transformés et pour les produits finis. Le protocole mentionné au paragraphe

2.1. Ci-dessus doit définir ces procédures de séparation.

Le contrdle des nuisibles dans les lieux de stockage et les produits stockés est réglementé
dans la section 4 du présent cahier des charges.

213Fl ux des produits et document ai

Chaque entreprise doit étre organisée de fagon a rendre transparent le flux de marchandises
(depuis | 6achmrtediesreaatjiugewsd”™ | a vente du produ

En outre, les produits commercialisés doivent étre soigneusement répertoriés, par exemple
dans des listes de produits. La recette, le procédé de transformation, ainsi que les
ingrédients, les auxiliaires de transformation et les additifs employés doivent aussi étre
répertoriés. Dans le but d'assurer la tracabilité des produits de qualité Demeter, il est
nécessaire que soit mentionnée explicitement la qualité des produits concernés sur les
factures et documents d'accompagnement.

2.1.4 Exigences réglementaires du Ministere de la Santé

Toutes les entreprises doivent répondre aux exigences réglementaires en vigueur
concernant |l a propret®, | a sant® et | 6hygi ne.

2.1.5 Exigences concernant la sous-traitance

Toute activité déléguée aunsous-t r ai t ant par | 6op®rateur doit f a

ce dernier, le sous-traitant, et Demeter France. Le sous-t r ai t ant sbengage " r

pr®sent cahier des chtatéges pour | dactivit® sous
15
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2.2 Composition et qualité des produits Demeter

2.2.1 Qualité de la matiere premiere i définition générale

Les chapitres suivants définissent la qualité et la composition requises pour les matiéres

premiéres qui entrent dans la production et la transformation de produits Demeter. Ci-aprés,

le terme « matiére premiére » est employé de maniere générale, mais il inclut toute catégorie

pertinente de matiere premiére pour un usage dans une entreprise certifiée Demeter : les

i ngr®dient s,  6al i mentati on des ani mautxles | es a
semences.

Le présent cahier des charges établit également les exigences en matiére de transformation
des produits Demeter. Les méthodes de transformation autorisées ainsi que celles interdites
sont détaillées au chapitre 2.3 ; les auxiliaires de transformation et additifs autorisés sont
détaillés au chapitre 2.4 Seuls les additifs, auxiliaires et méthodes de transformation
expressément mentionnée sont autorisées.

Veuillez consulter la partie étiquetage du présent cahier des charges pour connaitre les
exigences minimales en mati re do®tiquetage des

2.2.2 Origine de la matiere premiere

Fonciérement, seuls des produits agricoles (y compris animaux) issus de domaines en
bi odynamie sous contrat avec (ed augilmices et addisif®o n  De me
certifiées Demeter peuvent étre utilisés pour la transformation.

Si des matiéres premieéres ne sont pas disponibles en qualité Demeter, les priorités
suivantes doivent étre respectées :

En premier lieu : produits contrlés et certifiés par des associations et organismes de
certification biologique reconnus, sur la base des normes juridiques communes telles que les

r gl ements CE 834/ 2007 et 889/ 2008 relatifs
réglement en vigueur concernant les produits biologiques.

En deuxieéme lieu : des produits conventionnels non certifiés ne peuvent étre utilisés que s'ils

sont autorisés par la reglementation concernant les produits biologiques, comme cela a été

précisé ci-dessus. La quantité de ces matieres utilisée ne doit pas dépasser la quantité

maxi male doéingr®dients non biologiques pouvant
des charges do6o®tiquetage (en outre, |l es poi ssons
été certifiés par le Marine Stewardship Council - MSC).

Veuillez-v o u s reporter au cahier des charges do®t i c
i nformations compl ®ment aires sur | es exigences

16
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matieres premiéeres, additifs et auxiliaires qui ne sont pas de qualité Demeter sont inclus
dans la composition.

2.2.3 Disponibilité de la matiere premiere Demeter

Il faut toujours utiliser les matieres premiéres de qualité Demeter lorsque celles-ci sont
effectivement disponibles.

Codest N Demeter F r ane & dispahible »dsBlbni une procétuee claire et
transparente. Cette procédure doit étre accessible au public et devrait tenir compte des
criteres suivants :

A Production i s 6 i | existe des mati res premi res is
Demeter.
A Distance i sile transport est proportionnel a la quantité nécessaire.
A Qualité i autres parameétres de qualité, tels que la stabilité microbiologique ou les
spécifications techniques du produit.
A Prixi sile prix de la matiére premiére de qualité Demeter est acceptable par rapport
|l 6alternative biologique (Demeter France d

| 6i ngr®dient dans |l a formule).

A Veuilezvous reporter au cahier des charges do®t
informations complémentaires surles e xi gences en mati re do®ti
matiéres premieres, additifs et auxiliaires qui ne sont pas de qualité Demeter sont
inclus.

2.2.4 Inclusion de produits biologiques partiellement
transformeés

Si des produits partiellement transformés sont utiliséssen t ant quoéingr ®di ent s,
contenir aucun additif non autorisé par les cahiers des charges Demeter.

De plus, ils doivent satisfaire aux normes reconnues concernant les produits biologiques, y
compris en ce qui concerne les ingrédients autorisés et les ingrédients conventionnels, tels
g udi de ndessus augaragraphe 2.2.2.

225 Cal cul du pourcentage doéi ngr
produits Demeter

Le pourcentage doéingr®dients Demet er et bi ol og!
chaque ingrédient de gros commercialisés avec la marque Demeter est calculé selon le
poids ou | e vol ume. Le sel, | 6eau et |l es mi n®r a

17
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Leur qualité sera toutefois évaluée par rapport au risque éventuel de contamination du
produit par des matieres interdites.

Stade du calcul

Les proportions doéi ngr ®di ent s Demet er devrai e
do®l aboration.

Si |l e processus de transformation comporte plus
processus que le calcul devrait étre effectué. Si au dernier stade du processus de
transformation il y a un m®I|l ange -vwdsirapppne®Radii e nt s

calcul des ingrédients ci-apres.
Calcul selon le poids :

Cbdest |l e poids net totetl Hhies| dgnigyueds et s mdmearett e
(sel, minéraux et eau exclus) divisé par le poids total de tous les ingrédients combinés (sel,
minéraux et eau exclus).

Calcul selon le volume :

Volume de liquide de tous les ingrédients Demeter et biologiques (eau, sel et minéraux
exclus) divisé par le volume du produit fini (eau, sel et minéraux exclus).

Cal cul pour des m®l angeslighidlesngr ®di ent s soli des e

Cal cul s e | o n -aldiee, leppoidsaambirié adés engrédients Demeter et biologiques
solides et liquides (eau, sel et minéraux exclus) divisé par le poids combiné de tous les
ingrédients (eau, sel et minéraux exclus).

Cal cul des quantit®s dobeau

A Les substances naturelles qui contiennent de
pourcentages suivants (poids) :

A Jus de plantes sans eau ajoutée : 100%

A Concentrés de jus de plantes : le concentré lui-méme est comptabilisé en tant
quodingr®dient. Toute eau urclusk dass@eealogplour | a di |

A Extraits aqueux : seule lapartieplantede | dextrait est comptabili

A Les hydrolats sont compt ®s comme de | 6eau d
obtenus grace a la distillation par vapeur sont a déclarer avec les autres huiles
essentielles.

A Extraits hydro-alcooliques : les parties plantes et alcool sont comptabilisées.

Veuill ez noter gue tous | es produits destin®s
commercialisés avec la marque Demeter doivent afficher le pourcentage exact des

ingrédients biologiques et des ingrédients Demeter présents dans le produit. Veuillez-vous
rapporter au cahier des charges do6é®tiquetage pou
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2.3 Procédés de transformation

Le présent cahier des charges ne pouvant inclure ni anticiper tous les procédés de
transformation alimentaire existant s , | a |l i ste suivant e ndest do
procédé de transformation ne figure pas dans la liste, veuillez contacter Demeter France

pour obtenir des précisions avant de lancer la production de nouveaux produits.

2.3.1 Procédés autorisés ou autorisés avec restrictions

Tous les procédés et méthodes physiques tels que le lavage, le nettoyage, le tamisage, le
filtrage (veuillez noter qudi l existe des rest.|
hachage mécanique, le mélange, le pressage, le blanchiment, la décantation, le traitement a

la vapeur.

A Centrifugation (interdite pour la production de biére et la séparation du petit-lait).

A Stockage au frais, stockage sous atmosphére et humidité contrdlée, en utilisant le
CO2 et | 6azot e cfodissemet.gent s de r e

A Lalyophilisationnéest autori s®e que pour certaines a
une d®rogation d®livr®e par | 6organi sme de ce¢

A Séchage par pulvérisation.

Le lait en poudre provenant de chevaux ou de chévres peut étre étigueté comme étant un
produit Demeter. Le lait en poudre provenant de vaches (par exemple le lait entier en
poudr e, l e | ait ®cr ®m® en poudr e, |l e babeurre e
autoris® qubéen tant quobimiprm&di ent dans des produ
A Les traitements thermiques peuvent étre utilisés lorsque cela est nécessaire pour
améliorer la stabilité microbienne ou la durée de conservation. Les traitements par
stérilisation et par pasteurisation pour des groupes de produits spécifiques et dans
les limites habituelles sont autorisés. Les procédés a haute température et de courte
durée (HTST) devraient étre utilisés pour le processus de stérilisation dans la mesure
du possible.
A Lébautocesvagatoris® (veuil | e itiors celatves awaitd i | e X |

et aux produits laitiers).
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A Lacongélation (veuill ez noter qudil existe des res
produits boul angers ai nsi qguodaux | ®gumes)
congélation devrait étre effectué aussi rapidement que possible, en utilisant des
méthodes de congélation rapide.

A Ethyléne pour faciliter le marissement de bananes.

A Techniques doextrusi on

Lébextrusion de f a-iodéfiniaagmmedasitttypeada pressagesd@ie et froid
de substances a travers une matrice pour fagonner la substance (avec une limite supérieure

de 75°Cetde90bars)i mai s pas ¢ | dextrusi aessomsodi fi ante e,
Léextrusion ° haute pression et/ ou haute temp®r a
physigquedu produi t , mai s aussi |l es sp®cifications et
pas autori s®e. Les |l ogos de l a marque ne doiv
production de céréales soufflées, mais elle peut suivre les lignes directives relatives a

| 6®t i quetage dbéingr®dients (veuillez vous report

A Fumage-l e bois est br 34 ® soit direct e mewit dans
dans une installation adaptée. Les procédés de fumage a froid et a chaud (< 70 °C)
sont autorisés. Sont autorisés pour le fumage :
A Des essences indigénes, locales appropriées (blches, copeaux ou sciure, par
exemple de hétre, de chéne ou de platane)
A Pommes de pin
A Plantes aromatiques
A Autres types de plantes telles que genévrier, bruyére, branches et cones de
coniféres, épices
A Les bactéries peuvent aussi étre éliminées par bactofugation, mais le concentrat
ainsi obtenu ne doit pas étre réutilisé.
A Les UV (ultraviolets) ne peuvent °tre utilis®s que pour

les procédés de transformation, ou pour la détection des moisissures.

2.4 Procédés interdits

A Le séchage a haute fréquence, la déshydratation chimique (sel excepté) et le

séchage direct avec des combustibles fossiles.
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A La cuisson dans des fours infrarouges & haute fréquence.

>

La cuisson dans du papier d'aluminium.

A La conservation chimique telle que le traitement de surface ou la fumigation avec des
conservateurs chimiques est interdite.

A Le bromure de méthyle pour désinfecter les plantes aromatiques et les épices.

A Toute utilisaton do6éor gani smes ¢g®n ®ydompuisles @roduits ivsusl i f | ®s

déorgani smes g®n®ti quement modi f i ®mémasu s s i bi
Lébutilisation déauxiliaires ou doéaddi tifs
génétiguement modifiés (enzymes, ferments dbébensemencement, r
etc.) nbdbest autori s®e que si une preuve ®crit
A Léutilisation de vari ®t ®s cr ®®e s par des t

cytoplasmique ou protoplasmique). Si des ingrédients biologiques sont utilisés, les

matieres issues de technigues de fusion cellulaire doivent étre exclues. Cela doit étre

documenté par une déclaration écrite de la part du fournisseur des ingrédients bio.
Jusqud- ce gudun s eui limale soit détemming nbiemeset i 0 n m:
International requiert que la contamination soit inférieure a 3%.

A Léirradiation par rayonnement i oni sant ou

déingr®dient s entrant dans la fabrication d
dérogation peut étre accordée par Demeter France pour la détection de corps

étrangers par rayon X).

A Le traitement =~ | 6acide carbonigue sousS pres:
A Léutilisation doéamidon modifi® produit au mo\
A Fum®quoddio.

A Ldédextrusi orn qunootisdulensenttclange la forme physique du produit,

mais aussi les spécifications et les qualités du matériau d'origine (cela comprend
| 6extrusion °~ plus de 75A C et/ ou 90 bars).
A La fumigation de produits Demeter contre la germination ou pour le contrdle des
nui sibles, ou |l outilisation doéingr®dients ful
(exception faite de | 6utilisation de CO2 ou I
A Nanoparticules de synthése i les particules mesurant moins de 100 nanomeétres sont
a exclure des intrants agricoles, des ingrédients, auxiliaires de transformation et
additifs aut ant qgue possible. Demeter I nt e
nanoparticules en agriculture biodynamique et pour tout produit certifi€¢ Demeter

comme mesure de pr®cauti on, ®t a-patticulebade n ® que
21
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synth se sur |l environnement et sur l a sant G
d®t er mi n®. Toutefois, il est reconnu que <ce
total e de nanoparticules de synth se, du fait

déobligation | ®gale doé®tiqguetage et de | a dif
A Léut i | i ssmdntee négédakes traitées avec des électrons a faible énergie est
interdite si des alternatives sont disponibles.

A La microencapsulation en général.

2.5 Auxiliaires et additifs

Groupes de produits avec leurs abréviations

Abr. ‘ Groupe de produit ‘Abr. Groupe de produit

PP Pains et produits boulangers|FL Fruits et légumes
(pétisseries et viennoiseries)

PL Lait et produits laitiers HG Huiles et matiéres grasses

AS Agents sucrants, chocolat et|LlI Lait infantile
creme glacée

VC Viande et charcuterie PAE Plantes aromatiques et épices
Co Cosmétiques PC Produits céréaliers, pates et tofu

Vin B Biere

Alcool CVFV |[Cidre, vins de fruits et vinaigres
CA Compléments  alimentaires de

santé

Tableau des auxiliaires de transformation et additifs approuvés ou a usage restreint pour les
produits Demeter

Additif/auxiliaire de E-No. Groupes de Restriction/note
transformation produits*
Carbonate  de  calcium|E170 |Toutes Comme agent antiagglomérant pour le
CaCO3; catégories sel
A
22
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Additif/auxiliaire
transformation

Groupes
produits*

de Restriction/note

PL Seulement pour le fromage au lait caillé
PAE Comme agent antiagglomérant pour les
plantes aromatiques et les épices
Carbonate de magnésium|E504 |Toutes Comme agent antiagglomérant pour le
MgCO; catégories sel
sauf vins
Dioxyde de carbone E290 |Toutes Comme gaz inerte/auxiliaire de
co catégories transformation pour tous les groupes de
2 produits
CO2 comme ingrédient de boissons
non alcoolisées
Azote E941 |Toutes Comme gaz inerte/auxiliaire  de
catégories transformation pour tous les groupes de
N produits
Argon E938 |Toutes Comme gaz inerte/auxiliaire  de
A catégories transformation pour tous les groupes de
' sauf vins produits
Ozone Limitée au traitement des zones de
stockage sous atmosphére controlée
Os (froide) ; ne doit pas étre utilisée sur
les produits
Lécithine E322 |AS, HG, CO |De qualité biologique
CA Au minima, de qualité biologique,
provenant uniquement de tournesols,
seulement pour les gélules
Acide citrique E330 [HG Seulement pour retirer le mucilage
(huiles)
CeHsO-
AS Clarification (hyd
23
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Additif/auxiliaire . Groupes de Restriction/note

transformation produits*
A, CO
Citrate de sodium |[E331 |VC Seulement pour les saucisses cuites,
Na3C6H507 soi l ndest pas pos
viande a chaud
Citrate de calcium|E333 |FL
Ca3(C6H507)2
VC Seulement pour les saucisses cuites,
soi l nbest pas pos
viande a chaud
Acide tartrique E334 |V* R®g ul at ecdité, adxdare de
transformation
C4HsO6
*sous dérogation et limité a 1,5 g.
FL
Bitartrate de potassium E336 |V Stabilisation tartrique
KC4HsO4
Agar-Agar E406 |FL, AS, PC Seulement pour les confitures et les
gelées, ainsi que les produits laitiers
sucrés, par exemple les cremes glacées
PL Seulement pour flans
Gomme de caroube E410 |Toutes
catégories
sauf vins
Gomme de guar E412 |Toutes
catégories
sauf vins
Gomme Arabique E414 |AS; CA
Pectine E440i |PP, PL, FL,
CA
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Additif/auxiliaire E-No. Groupes de Restriction/note

transformation produits*
Poudr e " | e v|E500/|PP Bicarbonate de sodium ou de
tartrique E501/ potassi um, avec d
E334/ tartrate de sodium ou de potassium
KHCO4/ NaHCO4/ C4HeO6 ou de potassiim
sous toutes les combinaisons possibles ;
KC4Hs0¢/NaC4Hs04 | 6ami don de c¢c®r ®al
E335/ autorisé
E336
Bicarbonate de  sodium|E500 |AS
NaHCO;
PC
Bicarbonate de potassium E501 |Vv* R®&gul ateur dodaci di
KHCO; *sous dérogation
Carbonate de sodium |[E500 (B Adouci ssement de |
Na,CO; brassage
AS Production de sucre
Carbonate de magnesium E504 |CA Agent anti-adhérent et de démoulage
Sulfate de calcium E516 |PC Produits céréaliers i production de tofu
CaSO4
B Gypse pour le brassage
Chlorure de magnésium E511 |PC Production de tofu
Hydroxyde de sodium E524 |PP Uniquement pour produits boulangers
type bretzel i 4% solution
NaOH
AS Production de sucre
PC Ajustement du pH pour la production
déami don
CO Saponification
Hydroxyde de potassium | E525 [CO Saponification
KOH
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Additif/auxiliaire
transformation

Groupes
produits*

de Restriction/note

Eau de chaux / hydroxyde|E526 |AS Production de sucre
de calcium
Ca(OH)Z
Chlorure de calcium E509 |PL Seulement pour la production
de fromage
CaCl,
Acide carbonique AS Pour la précipitation du calcium
excédentaire
H,CO3
Soufre E220 |V SO, pur, sous forme de gaz ou en
solution,  bisulfite de  potassium,
SO, e . .
meétabisulfite de potassium, veuillez
noter les restrictions quantitatives selon
le type de vin T voir chapitre 6.12
Sel Toutes Sel de mer, sel gemme ou sel raffiné
catégories sans ajout d o Seulchgent
sauf vins antiagglomérant autorisé : carbonate de
calcium
Gélatine (a minima, de PP Seulement  pour les  patisseries
qualité biologique) contenant du yaourt, du fromage blanc
ou de la créeme
FL Pour la clarification de jus de fruits et
légumes (raisons esthétiques)
Toutes Comme ingrédient, doit étre mentionnée
catégories surl 6®ti quett e
sauf vins
Amidon « natif », amidon Toutes A minima, de qualité biologique
pré-gélatinisé catégories
sauf vins
Fumée PL De bois indigéne, non traité, par
VC exemple genévrier, coniféeres et aussi
épices
Extraits aromatiques Toutes Huiles essentielles pures ou extraits
catégories purs identigues au matériel parent,
extrait avec des agents autorisés
26
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Additif/auxiliaire
transformation

Groupes
produits*

Restriction/note

Credbabeill e PP Agents antiadhésifs
Cire de carnauba
Huiles végétales
Cires végétales CA Adhésifs et agents liants
Présure PL Sans conservateurs chimiques
Credbabeill e PL Comme enveloppe de fromage
Paraffine naturelle dure uniguement, cires non colorées, sans
Cire micro-cristalline traitement de fongicides, et ne doivent
_ _ pas cont eni r déoaddi ti
Film plastique polyéthylénes, les polyoléfines & chaine
courte, les poly-isobutyléenes, le
caoutchouc butyle ou le caoutchouc
cyclisé
Acide lactique VC Uniquement pour traiter les enveloppes
naturelles.
CSHGOS
FL
Ferments doem: Toutes Non génétiguement modifiés
catégories (documentation nécessaire), non
sauf vins* conservés chimiquement
*sous dérogation
Ethyléne FL Seulement pour le marissement
des bananes
CoH,4
Alun FL Pour la production de bananes bio, afin
de stopper les coulures de latex sur la
KAI(SO4)2:12H:0. surface coupée des régimes de
bananes
Enzymes FL Les enzymes peuvent étre utilisées
pour presser et clarifier les jus
AS Production de sucre inverti:
Xylose (Glucose) Isomérase
(6{0) Touteslesenzymes ddéorig
A Les enzymes peuvent étre utilisées
pour | a producti on
27
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Additif/auxiliaire
transformation

de E-No.

Groupes de Restriction/note
produits*

Toutes les enzymes utilisées (dont les
additifs et les porteurs) doivent
satisfaire aux exigences suivantes :

- sans OGM,

- sans conservateurs

(exception possible sur déclaration de
non disponibilité par 3fournisseurs).

- La glycérine peut étre ajoutée
aux enzymes, si elle est issue de
sources renouvelables

Levure PP, V*, A, B, Sans OGM
CFVvV 3 .
*sous dérogation
Huile AS Pour emp°cher |l a f
FL Anti-agglomérant pour les fruits
et légumes séchés
Matériel de filtration Toutes Sans amiante, sans chlore
catégories
Terre de diatomée Toutes Pour le controle des nuisibles
catégories
En tant qu'additif ou comme auxiliaire
de fabrication pour tous les types de
produits, les formes non activées et
activées peuvent étre utilisées
Des tests de détection de résidus
d'arsenic doivent étre effectués et les
niveaux doivent étre conformes aux
exigences | ®gal es
alimentaire
Perlite E599 |Toutes
catégories
Bentonite Toutes
catégories
28
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Additif/auxiliaire Groupes de Restriction/note
transformation produits*
Charbon actif (filtre a Toutes
charbon) catégories
Protéines végétales (par FL Pour des raisons esthétiques,
exemple protéine de pois) clarification et collage, une autorisation
écrite de Demeter France est requise
\% Protéines de pois ou de blé comme
agents de collage
Acide tannique AS Déorigine naturel!/l
A
Ester de sucre bio AS De qualité biologique
Acide sulfurique AS Contréle du pH dans la production de
sucre
Inuline et autres AS De qualité biologique seulement pour
oligosaccharides les cremes glacées

Tableau des types de sucres approuves ou a usage restreint pour les produits Demeter

Types de sucre Groupes de produits

Miel (non industriel)

FL, PP, PC, VC, PL

Sucre de canne complet

FL, PP, PC, VC, PL, PAE

Sucre complet (non raffiné)

FL, PP, PC, VC, PL, PAE

Sirop do6®rabl e FL, PP, PC, VC, PL
Sucre de noix de coco et de palme FL, PP, PC, VC, PL, PAE
Jus de fruit FL

Jus de fruits concentrés FL, PP, PC, PL
Concentr® de jus dbagave FL, PP, PC, PL

Sirop de topinambours FL, PP, PC, PL

Extrait de malt, sirop de malt FL, PP, PC

Sucres de c®r ®ales et dbéam FL PP, PC,VC
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En résumé :

A Fondamentalement, les matiéres premiéres, ingrédients, fourrages, animaux, semences,
végétauy, intrants agricoles, auxiliaires et additifs utilisés pour la transformation et la production de
produits Demeter doivent premetgnir dbébentreprises cert

A En cas de non disponibilit® de pr orddients wiliséd doitr i gi ne L
respecter les priorités définies explicitement dans le présent cahier des charges.

A La disponibilité des matiéres premiéres, ingrédients, fourrages, animaux, semences, végétaux,
intrants agricoles, etc. est déterminée par Demeter France selon les criteres définis dans le
présent cahier des charges.

A Cdbest ~ la derni re ®tape du pr ermee lesupsopodiensdes ansf or me
ingrédients.

A Le présent cahier des charges établit une liste positive des ingrédients, processus, méthodes et
matériels autorisés. Certaines méthodes de transformation et certains ingrédients, auxiliaires et
additifs sont expressément interdits, mais cette liste ne doit pas étre considérée comme
exhaustive.

A Veuillez contacter Demeter France (animation de la Commission cahiers des charges) si des
clarifications complémentaires sont nécessaires.
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3 Cahier des charges Etiquetage

3.1 Introduction

Le pr®sent cahier des charges Etiquetage sobappl
marques biodynamiques : le nouveau logo déposé de Demeter, la forme stylisée du mot

Demeter, et |l a fAFIl eur 6 De me foesurleshaduesgautausage®f i n i d
du mot Demeter et/ ou de | dune ou plusieurs mar
forme que ce soit, est consid®r ® comme wusage de
¢ biodynamiqgue e dans | @eésnmc@s ad: pwbhImpc egsdioln =<

Demeter est a considérer comme usage de la marque.

Les diverses marques biodynamiques répandues de part le monde appartiennent
actuell ement aux diff®rentes associ atilomiétésa nat i on
une entité internationale commune.

Le propri®taire dédbune marque d®pos®e est | ®gal e
tout empl oi abusi f, mai s peut mandater dbéautres
convention contractuelle. Par conséquent, la marque Demeter peut uniquement étre utilisée

par des domaines et entreprises qui ont un contrat valide avec Demeter France.

32Autres structures | ®gal es

Toutes les étiquettes portant les marques biodynamiques doivent également satisfaire a

toutes | es exigences nationales concernant | 0®ti
tous |l es r glements en vigueur pour | 6®t i quet

exemple | e r glement 834/ 2a0aproductiBnBbBdlbgijiefI8NOPe | 6 UE

(USA) , etc.) ; ai nsi qguo- toute autre r®gl emen

référence pour la certification.

Concretement, dans le cas des aliments pour bébés a base de céréales, qui, selon le

reglement 19252006 de | 6Uni on Europ®enne doivent | ®g all

ajoutées, ce rajout de vitamines doit étre signalé dans la liste des ingrédients par la phrase

suivante : fiAdjonction de vitamines par obligati
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Chaque entreprise doit prendre la responsabilité de se conformer aux exigences légales,
comme indiqué ci-dessus. Ces contraintes légales ne sont ni remplacées par, ni contenues
ni interprétées dans le présent cahier des charges.

3.3 Utilisation de la marque

La marque Demeter, comme détaillé au point 3.1, peut étre utilisée uniquement i) dans

| 6®t i quetage des ingr®dients, mat®riaux et produ
des charges et ii) par une entité certifiée Demeter ayant un contrat valide avec Demeter

France.

Cela s@®appllioqua i I i sation de toutes | es formes du
du terme ¢ biodynamicE & ou au mot/terme ¢ Deme"
matériaux de publicité ou les informations générales (ex : les listes de prix ou les documents

relatifs a la marchandise).

De pl us, | 6i denti t® de |l 6enti t ® certifi ®e ou
reconnai ssable sur | 6®tiqgqguette ou | demball age de
Les r ®f ®rences °~ l a ¢ qual icdlt®e bmdyoathigue ® 1sUr i e €& 0L
étiquettes ou emballages des produits et matériaux de publicité sont autorisées uniquement

S i | e produit est certifi® Demeter et | 6 ®t i qu
®t i quet age de Demet er Ol 6dRet i baetmage uavew Ile ®t |

ingrédients).

A Léutilisation du mot Demeter dans | e nom ou
S i | 6entreprise a obtenu | a permission ®crite

Une meilleure et plus claire reconnaissance des produits Demeter (par les consommateurs
en particulier) peut étre obtenue si les produits des différents producteurs sont
systématiquement identifiés avec la marque Demeter selon les normes en vigueur.

Les textes suivants peuventbembré |l agiel po®s semfl

entre Demeter et | dagriculture biodynamique
A ¢ demeter est la marque des produits issus d
ou
A ¢ demeter est | a marque des produits issus de

Toutes les étiquettes et documents de communication faisant référence a Demeter doivent
étre validés par Demeter France avant impression.

Pour de plus amples informations concernant I e
non agricole ainsi que leurs qualités | 6agr ®ment des produits et | a
premieres Demeter, veuillez consulter le point 2.2 : Composition et qualité des produits

Demeter.
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3.4 L diquetage de produits Demeter

3.4.1 Produits mono-ingrédient

A

A

lls ne peuvent porter le logo Demeter su r |l eur ®tiquette que

100% doéi ngr ®di ents Demeter.

En conversion vers Demeter, ces produits peuvent porter le logo de la marque sur
leur étiquette, mais il y a lieu de rajouter la référence supplémentaire « En conversion
versDemeterée convenabl ement positionn®e au

3.4.2 Produits multi-ingrédients

A

Ne peuvent étre identifiés avec le logo Demeter que si au minimum 90% de leurs
ingrédients sont certifiés Demeter et que tous les ingrédients Demeter disponibles
sont utilisés (voir section 2.2 pour la définition de « disponible » et les exigences
supplémentaires pour les ingrédients qui ne sont pas certifiés Demeter). Le reste des
ingrédients doit étre obligatoirement certifié AB.

pi

sOi

ed

d

Les produits qui contiennentent re 66 % et 90 % dobéingr ®di ent

peuvent °tre identifi®s avec | e |l ogo des

par Demeter France. Pour plus de détails relatifs a la demande de dérogation,
veuillez vous rapporter aux statuts ou aux cahiers des charges de Demeter France.
Ces produits doivent porter sur leur étiquette, a un emplacement approprié, soit la

mention ¢ Ce produit contient entre 66

pourcentage r ®el doéi ngr ®di ents Demeter.
Lesprodui t s qui contiennent entre 10 % et
peuvent pas °tre identifi®s avec |l e logo
6demeterd dans |l a I|iste des ingr®dients

police de caractére de la marque Demeter, ci-apres.

Pour chaque produit (ind®pendamment de
dont les ingrédients sont de qualité certifiée différente, la qualité de chaque
ingrédient doit étre clairement indiquée dans la liste des ingrédients (par exemple
*biologique, **Demeter; ***En conversion vers Demeter ou ingrédient-demeter,
ingrédient-biologique).

Si un produit contient des ingrédients de différents niveaux de certification, les
ingrédients doivent étre identifiés par la certification la plus basse (par exemple, si un
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i ngr®dient a un statut mixte Demeter et biol
qudingr®dient biologique).
A Les poissons de mer péchés conformément aux exigences du Marine Stewardship

Counci | (MSC) peuvent °tre utilis®s en tant ¢
Le produit fini doit contenir un minimum de
pourcentage doéingr ®dients Demeter moi ns ®I e
indquéaune place appropri ® en bas de | 6®tiquet

dans la liste des ingrédients).

3.4.3 Identification des produits et ingrédients «En
conversion vers Demeter »

Un produit contenant un m®l ange doificatignrD@ueiere nt s de
(en conversion vers Demeter et Demeter) doit étre identifié dans la catégorie de certification
la plus faible (en conversion vers Demeter).

Lébentrepr i s prod@tideitawir:ant | e

A Au moins une certification biologique « en conversion » qui respecte les réglements
CE 834/2007 et 889/2008, et

A Le produit doit °tre compos® doéun seul ingr«
(produit mono-ingrédient).

L 6 i d ation durfles étiquettes ou les emballages doit comporter le texte ou le logo : « En
conversion vers Demeter »

Le produit doit aussi afficher la mention Iégalement requise par les réglementations CE
834/ 2007 et 889/ 2008 : ¢ pcoltardhiologigueeXn conver sion v

La référence a Demeter doit étre faite dans une police de caractere et une couleur de texte
ne la faisant pas plus ressortir que la mention bio requise. La police de caractére du mot
demeter doit étre celle du texte, mais en italique et gras.

Léidentification des produits avec une certificeée
834/2007 et 889/2008

Les produits issus de domaines cultivés selon le cahier des charges production Demeter
depuis au moins 12 mois, étant controlés et certifiés par Demeter, et qui satisfont également
aux réglementations et lois biologiques nationales ou internationales, peuvent étre identifiés
avec le logo Demeter si les contraintes suivantes sont respectées :

A Les produits doivent au minimum étre certifiés biologiques conformément aux
réglementations CE 834/2007 et 889/2008, et
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A Au moins 90 % des ingrédients doivent avoir été produits aprés 12 mois de
production en conformité avec le cahier des charges Demeter et étre contrblés et
certifiés par Demeter. S i une d®rogation est accord®e po
(pour une p®riode | imit®e, suivant | édapplica
% doéi ngr®dients certifi®s Demeter doit °tre

Léidentification sur | es @impogear ke texteeos le ogo: dEmSs e mb a
conversion vers demeter »

La police de caractére du mot demeter doit étre celle du texte, mais en italique et gras. Les
produits a un seul ingrédient et les ingrédients « En conversion vers Demeter » certifiés bio
peuvent étre identifiés avec le logo des marques sur leur étiquette, mais il faut ajouter la
référence supplémentaire « En conversion vers Demeter » convenablement positionnée en
bas de | 6®tiquette ou de | 6emball age.ulsdghdast i ngr ®
qudingr®dients Demeter, tel que d®crit ~ |l a sect

Tableau: apercu % Demeter des ingrédients certifiés

Part Demeter Etiquetage Liste des ingrédients

100% I ndbest pas n®cessaire d
| 6®t i quet t enomb-grédipnsodui t s
eranQl'

90-100% Le % et le statut de certification doivent étre clairement
identifiés/signalés.

Le statut de certification peut étre indiqué par le texte
Jgrnczf‘ll' (exemple : blé demeter) ou par | 6ut il
symboles (exemple : blé*, | 6 a s tigRifiantsjwe u €
I 6i ngr ®atiifié demeter)s

66-90% Le logo de la marque peut étre utilisé uniquement dans
le cas ou une dérogation a été accordée par Demeter
France.

Le % et le statut de certification des ingrédients doivent
étre clairement indiqu®s ( par  Gutili
ou de texte).

JQmeQl' De plus, il doit figurer
«Ce produit contient ent
Demeter » soit le pourcentage réel des ingrédients,
positionn® convenabl ement
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10-66%

B

Lébutilisation du | ogo deg
cependant, les ingrédients individuels certifiés Demeter
peuvent identifiés comme demeter dans la liste des
ingrédients( par | 6utilisation d

Pour de plus amples renseignements sur les exigences relatives au statut « En conversion » et au
statut général de certification des matieéres premieres Demeter et biologiques, veuillez vous reporter
au Chapitre 5.4 du présent cahier des charges ou contacter Demeter France.

3.5 Identification avec le logo de la marque

Demeter

Le logo Demeter se compose de trois éléments graphiques : le mot « Demeter » stylisé
(déposé en tant que marque), | e f ond quiet | deanclaidgmee . deaccent
proportions de chaque élément, ou le logo complet, ne peuvent étre modifiés

Tableau : Eléments graphiques du logo de la marque Demeter

Logo de la marque Nom de la marque stylisé

deQer

3.5.1 Emplacement normal sur les produits

Le logo de la marque Demeter est destiné a étre employé comme co-marque (utilisation du
mar que Demeter conjointement avec |
produit sur le marché). Les indications suivantes doivent étre respectées :

l ogo

de

a

1 Le logo Demeter doit obligatoirement étre placé dans le tiers supérieur sur le devant

de | 6emball

age, de pr ®f ®rence centr ® |

1 La taille du logo devrait étre entre 20 mm et 50 mm (Demeter France peut autoriser

Outi i

sat.i

on

du I ogo en dehors de ces

1 Lelogo de la marque Demeter doit étre clairement reconnaissable.
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T nom et | 6adresse de | 6entit® certifi ®e doive
| 6embal l age.

1 Le logo peut aussi étre placé sur une collerette pour les produits en bouteille, a
condi t i odacé kb Evidenee par rapport a toute autre information sur la

collerette.
T En cas de situation floue concernant | e pos
France de d®cider de sa position sur | 6®ti que

3.5.2 Charte visuelle et graphique et choix des couleurs

1 Laforme et les proportions du logo de la marque ne peuvent étre modifiées.

1 Sile logo de la margue ne se distingue pas nettement de la couleur de fond, les
contours du logo doivent étre définis avec une ligne supplémentaire.

1 Silelogo de la marque est apposé sur les étiquettes rondes, il ne doit pas étre ajusté

pour sbdbadapter ~ |l a courbe. La distance entr
incurv® de | 6®tiquette doit repr®senter | a t:
Si | 6®t i quetteddon poechbalk ]| abeemet er est i mpri m®
| 6i ndication de couleurs suivante doit °tre obse
Tabl eau I ndi cation de coul eurs pour | 6utilisat
Logo de la marque Couleur Description
Nom de la marque stylisé : Blanc (transparent sur un fond
blanc pale)
deQfQI'
Fond : orange 4c CMYK
Papier coloré C0/M65/Y100/K0
Papier naturel CO/M50/Y100/K0
Pantone Orange 158 ¢
RAL 2011
Ligne dobéacuednt|dc CMYK
Papier coloré C100/M0/Y70/K30
/ Papier naturel C100/MO/Y70/K0
Pantone 336 ¢
RAL 6016
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Erzeugnis:

O Roggenmehl O BRoggenschrot

O Weizenmehl O Weizenschrot
3.5.3 Impression monochrome o orement O ke
Si | 6®t i guette ou | 6emballage ,duobéptoduistat Demedea
cette couleur est aut obDemste®leranecevec | dapprobation d

Si le logo de la marque ne se distingue pas nettement de la couleur de fond, alors les
contours du logo doivent étre définis avec une ligne supplémentaire.

3.5.4 Textes apposeés au logo de la marque

Le rajout de texte au |l ogo de | a marque nbéest p
exclusivement au marché francais.

3.5.5 Style et police de caractere de la marque Demeter

Deux f a- on Denmete®cur les édquegtes et emballages doivent étre distinguées:

1 demeter : si le mot est utilisé comme partie du texte, a la place de la marque ou
comme descripti on do6i ngr ®dderaeter)§ dahselxpolice de earadtere du
texte, minuscule, italique, gras.

1 Demeter : pour toute autre désignation (ex : qualit¢é Demeter, normes Demeter,
Demeter International) i le mot devrait étre dans la police de caractére du texte, avec
seulement la premiére lettre en majuscule.

Aucune autre facon de faire ressortir le mot « Demeter » dans le texte (que ce soit par la
police de caract re ou par | a couleur) nbdest acc

3.6 Etiguetage avec le sigle

Cette section est en cours de développement.
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NE»
S@%
3.7 Utilisation de la « Fleur » Demeter @

Les pays qui utilisent la « Fleur » Demeter en tant que logo de la marque peuvent continuer
de |l e faire. L6®tiquetage des vins Daessoiser avec
dans une section distincte.

3.8 Identification avec les termes
biodynamique/biodynamique®

1 Le terme « biodynamique » doit étre mentionné a chaque fois que le logo est utilisé
ou qubdbune r ®f ®rence ~ Demeter est faite. Cel
produits et produits de transformation Demeter et dans le matériel de promotion des
produits Demeter.

1 Les produits alimentaires ne peuvent faire référence a Demeter ou mentionner le
terme « biodynamique » dans la liste des ingrédients que si ces ingrédients sont
certifiés Demeter. Les deux mots peuvent étre utilisés indifféremment.

T Les produits avec moins de 66 % doéingr ®di ent
ter me ¢ bi odynamique e, ni sur | 6®ti quette,
cependant, les ingrédients certifiés Demeter peuvent étre déclarés en tant que
Demeter ou biodynamique dans la liste des ingrédients. Le terme « biodynamique »
ne peut pas étre affiché de fagon plus proéminente que « Demeter » ou étre utilisé au
détriment de la marque Demeter.

1 Demeter France doit approuver tous les étiquetages et exiger la modification de tout
matériel promotionnel inexact (le matériel promotionnel inclut les sites web, les flyers
et brochures, les affiches ou toute autre description de produits).

1 Le terme « biodynamic » combiné avec le symbole ® (marque déposée) i
biodynamic® T ne peut étre utilisé que dans les pays ou la marque a été Iégalement
enregistrée. Le symbole ® doit étre utilisé aux Etats Unis. Veuillez contacter Demeter
France pour obtenir des informations complémentaires.

T Un vignoble et/ou | e vin qudil produit ne do
» que si la production est certifiéé Demeter.

1 Les étiquettes de vins et de cosmétiques peuvent mentionner le terme «
bi odynami gque eommeoréférencd prindipalé, samg utilisation du terme
Demeter.
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39l denti fi cation des produlil
Demeter

Les ®tiquettes et emball ages de produits i ssu:
Demeter doivent satisfaire aux exigences générales exposées dans le présent cahier des
charges Etiquetage.

En outre, le texte suivant, ou une formulation similaire, doit figurer sur les étiquettes : «

Le facteur d®t er mi nant dans |l a production de
maniére de conduire les ruchers. Puisque les abeilles butinent sur un vaste territoire, il
nbest pas possible de garantir l e fait guodel |

cultivées en biodynamie».

3.10 Identification des produits contenant de
| 6al cool

3.10.1 Etiquetage de spiritueux

L6identification des spiritueux ou des produit
logo Demeter est interdite. Les ingrédients certifiés Demeter contenus dans le produit

peuvent étre mentionnés dans la liste des ingrédients si les conditions suivantes sont

respectées :

A Le mot ¢ Demeter e peut °tre utilis® seul
| 6embal |l age ou dans | e panneau doéinformatio

A Le mot « Demeter » doit étre écrit dans la méme police de caractére, le méme
style et la méme taile que | e texte utilis® dans |l e p
utilisation du logo Demeter).

A Les ingrédients certifiés Demeter contenus dans le produit sont clairement
indiqués (comme préciseé ci-dessus).

La date | imite pour | 0 abénentdtistes dgorrsles @roduitgaet t e s
base de spiritueux qui sont non conformes a cette nouvelle version du cahier des
charges a été fixée a 2024.
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3.10.2 Identification des vins Demeter et biodynamiques

A Sile vin est issu de raisins certifiés Demeter et conforme au cahier des charges
vinification de Demeter France, il peut étre étiqueté avec le logo Demeter, comme

indiqué ci-d e s sus. En outre, l e |l ogo Demeter pe
principale, la contre-étiquette ou une collerette sans contrainte de localisation
particuli re en dor ®, argent® ou noir et
originales).

A Sile vin est issu de raisins certifiés Demeter et conforme au cahier des charges
vinification de Demeter France, le mot « biodynamique » peut étre utilisé.

Lbutilisation doit se conformer -dessus Lee Xxi genc
mot peut °tre wutilis® dans Jétmuetteellne geutsur | 6
°tre utilis® qubapr s | 6enregi strement de

proéminent. Il peut étre utilisé sur une étiquette, sans faire mention de Demeter.

A Si le vin est issu de raisins certifiés Demeter et conforme au cahier des charges
vinification de Demet er France, | es pays
Demet er sur nciga®tld apntre-étiquette purune collerette, dans le
respect des normes nationales do®tiquetage.

A Si les raisins Demeter sont vinifiés selon le cahier des charges européen pour le
vin bio ou selon dbéautres normes rtéteonnues
étiqueté « vin issu de raisins demeter » ou « vin issu de raisins biodynamiques »
aux conditions suivantes :

Les logos de la marque ne doivent pas étre utilisés et rien ne doit laisser supposer que le
vin est certifié Demeter.

La mention du nom Demeter et/ou du terme « biodynamique » est limité a la contre-

étiquette uniquement, en utilisant les mots « vin issu de raisins demeter » ou « vin issu

de raisins biodynamiques certifiés par Demeter » dans les mémes polices de caractere et

le méme stylequel e reste du texte. Déautres r ®f ®r enc ¢
sont autorisées uniquement sur la contre-étiquette, dans les mémes polices de caractére

et le méme style que le reste du texte.

3103 Eti quetage dobéautres produits

Lesprodui ts Demeter contenant de | 6al cool ( Demet
alcooligue ne fait pas partie du nom du produit, nécessitent un étiquetage supplémentaire

¢ |l e produit contient de | 6al cool geemenbu si mi

dans |l a |iste des ingr®dients nobdest pas suffi
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produits qui ndéen contiennent pas habituell e
boulangers.

3.11 Etiquetage de cosmétiques Demeter

Les produits contenantsaumoi ns 90 % do6éi ngr ®dients certifi ®s
90% doingr®dients Demeter avec une d®rogation
leur étiquette en accord avec les exigences détaillées dans le présent cahier des

charges, s 60 i | sauxsarmes relativen dur cosmeEtijues et produits de soin,

et tous |l es produits dbéborigine non agricole |
Pour |l es produits contenant moins de 66% doing
Demeter » ou « biodynamique » est autoris®e uni quement pour | 6i de
mati res premi res et seulement si | 6informati

croire aux consommateurs que le produit dans son ensemble est de qualité
Demeter/ biodynami que ou dgandes|du catdet dex charde® r me a U
cosmétiques de Demeter International.

Les mots ¢ Demeter €& ou ¢ biodynamique €& peuv
et/ ou sur |l e c*t® de | 6emball age si

A Le produit est certifi® doaapturelapprauve*parahi er o
Demeter France et est étiqueté en tant que tel, ou

A Le produit respecte ce cahier des charges
i ngr®dients dobéorigine non agricole autori s
mentionné ci-dessus, et

A Les polices de caractére et le style utilisés pour les mots « Demeter » ou «
biodynamique » sont similaires au texte utilisé pour les informations générales du

produit (pas doéutilisation du | ogo Demeter)

A Les ingrédients certifiés Demeter présents dans le produit sont indiqués soit sur

| 6emball age soit sur un encart avec un 1|l ien
A Dans | e cas de produits contenant moins de
formul ati on total e, | es r ®f ®r e n cemigres ~ | 6ag

Demeter doivent seulement étre utilisées dans le respect des exigences

précisées ci-dessus. De la méme facon, les informations spécifiques concernant

|l es produits propos®s sur internet ou dans
vendu sur place, doivent clairement énoncer que le(s) produit(s) référencé(s) ne

sont pas certifiés Demeter.

* veuillez voir le cahier des charges relatif & la certification de cosmétiques et produits de
soin.
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Identification des textiles issus de laine ou

de fibres Demeter

A

LO®t i
seul e

Le Il ogo Demeter peut °tre wutilis® pour |06id
fibres Demeter seulement soils ont ®t® tran
g®n®r ales du cahier des charges transf or mat
de matieres premieres Demeter doit étre indiquée en conformité avec la section
correspondante du cahier des charges étiquetage.

qguet age delss mote g D@&mkiere>n bus« biodynamique » peuvent
ment °tre utili s®s® "del darermbarld aggte/ su sur | e

Le produit est certifié bio ou « naturel » selon un cahier des charges approuvé*
par Demeter France (par exemple GOTS) et identifié comme tel, ou

Le produit est conforme au cahier des charges de Demeter International pour la

certifi cati on des textiles issus de fibres Deme
ingrédients/procédés autorisés dans un cahier des charges « naturel »
susmentionné, et

Les polices de caractére et la taille des mentions « Demeter » ou « biodynamique
» doivent étre similaires au texte utilisé pour les informations générales du produit
(pas doutilisation du | ogo Demeter)

Les ingrédients biodynamiques certifiés du produit sont indiqués soit sur
| 6embal |l age/ | 6®ti quette soi todwtsurintasnet encar t

Les r ®f ®rences ° l 6agriculture et aux mat.i
en rapport avec le(s) produit(s) doivent seulement étre utilisées comme spécifié

ci-dessus. De méme, les informations spécifiques au(x) produit(s) fournies sur

i nternet ou dans tous Il es |ieux o0o% | e prod
clairement énoncer que le(s) produit(s) référencé(s) ne sont pas certifiés
Demeter/biodynamique.

* Cet accord stipule que le cahier des charges en question doit exiger une compaosition :

de produits biologiques certifiés représentant 50 % minimum du total des ingrédients

agricoles
sans

sans OGM

production parall | e doéingr®dients (Demeter

sans nanoparticules
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Lors de sa demande de certification, le titulaire de licence doit fournir la preuve que le cahier

des charges en question satisfait aux exigences détaillées ci-d e s s u s, et
conformes a ces normes.
Lébutilisation des |l ogos de | a marque DEMETER

3.13 Identification des produits issus de la

sélection variétale en biodynamie

Les produits conformes aux exigences pour la sélection variétale en biodynamie (semences
et plants), telles que définies a la section 5.1 du présent cahier des charges, peuvent étre
identifiés comme suit :

A

A

Avec les logos de la marque Demeter, conformément aux exigences générales de ce
cahier des charges étiquetage.

Avec une référence additionnelle a la biodynamie (par exemple « variété cultivée en
biodynamie » ou « variété issue de la sélection biodynamique ») contenue dans les
i nformations affich®es sur | 6®tiquette

Y

Bi overita e et ddbune r ®f ®rence 7 [

Avec une combinaison du |l ogo de | 6associ
a

s ®I

Les références a la sélection variétale en biodynamie seule, ou en combinaison avec le logo
« Bioverita » doivent seulement étre utilisées dans le respect des exigences minimales
précisées ci-dessous:

A

Les semences étiquetées i 100% doivent étre conformes aux normes pour la
sélection variétale en biodynamie.

Les semences ddéune seul e vari ®t ® ivefa ues

doivent étre conformes aux normes pour la sélection variétale en biodynamie.

Les semences dobéune seul e v achets®u @bes) etrod ue s

transformées 1 au moins 66 % des matiéres premiéres doivent étre conformes aux
normes pour la sélection variétale en biodynamie (cette proportion est calculée sur la
moyenne annuelle et non par produit emballé).

Les semences multi-variétés i au moins 50% des matiéres premieres doivent étre

conformes aux normes pour la sélection variétale en biodynamie (cette proportion est
calculée sur la moyenne annuelle et non par produit emballé).
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Les exigences détaillées ci-d e s s us s 6 ays§ hux gradeits £t matiéres premiéres
cultivés sur des domaines Demeter, issus de semences multipliées sur une ferme
biologique.

Tableau : Exemples du logo « Bioverita » en combinaison avec un texte

3.14 Identification des produits issus de
| 0 @dealerpoules pondeuses

Léidentification des produits issus de | 06®l evact
Demeter avec une description du type « les petits freres des poules pondeuses ont été

élevés » (ou similaire) est uniguement autorisée si les fréres des poules pondeuses ont été

élevés sur un domaine Demeter.

En résumé :

Le pr®sent cahier des charges sbapplique dans
biodynamiques, y compris le logo déposé de la marque Demeter, la forme stylisée du mot

Demeter et la fleur Demeter . (! sObappligqgue ®gal emen
t er me o bi odynami que e dans | 6®t i quet age de.
publicitaires et informations associées (ex : les listes de prix et les documents relatifs a la
marchandise).

La marque Demeter peut uniqguement étre utilisée par les domaines et entreprises qui ont un
contrat avec Demeter France.

Léidentit® du titul aire du contrat (avec son
reconnai ssabl e s uallage de®hagque pradaittDemeteru | 6 e m
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